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Menus conformes a la loi EGalim* et aux
recommandations du GEM-RCN*
controélés par une Diététicienne diplémée
(fréquences nutritionnelles disponibles sur simple
demande)
Menus établis sous réserve des contraintes Les animations pour cette période:
d’approvisionnement. % Lundi 2 mai: Menu printanier: Pour célebrevr 'I'a’rrivée. des beaux jours, des produits frais et locaux
Produits de la mer: Péche durable selon le cuisinés maison!
ver R Vendredi 13 mai: Menu vég'italien: Un menu végétarien d'inspiration italienne! N
référentiel MSC.www.msc.org/fr Lundi: 6 mai: E Viva Espanal VY
Origine des viandes : \;PZQ-:J?) Mardi 31 mai: Menu basque ' ,
Beeuf, Veau, Porc, Volaille = France * . \‘\
- Agneau = Union Européenne N
* EGalim: Etats Généraux de I'alimentation
) . . N Bourgog
* GEM-RCN: Groupe d'Etude des Marchés de Restauration Collective et Nutrition
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SEMAINE DU 2 MAI AU 6 MAI

SEMAINE DU 9 MAI AU 13 MAI

SEMAINE DU 30 MAI AU 3 JUIN
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Produits conformes & la loi EGALIM

BIO:PRODUIT ISSU DE
L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE BQ
HVE: PRODUIT ISSU D'UNE =
EXPLOITATION A HAUTE VALEUR %

ENVIRONNEMENTALE

MSC: PRODUIT ISSU de la PECHE
AOP: APPELLATION D'ORIGINE @
CONTROLEE
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Entre 85% et 90% des entrées, plats principaux et garnitures sont fabriqués
dans nos ateliers,le reste étant principalement constitué des laitages et des

fruits
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