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SEMAINE DU 1 MARS AU 5 MARS
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NB : La présence ou la quantité de Viande Poisson ou CEuf au Diner est a
ADAPTER EN FONCTION DE L'AGE DE L'ENFANT

Menus établis sous réserve des contraintes d’approvisionnement.

Produits de la mer : Péche durable selon le référentiel MSC.www.msc.org/fr

Origine des viandes : Beuf, Veau, Porc, Volaille : France ; Agneau : Union Européenne

Menus conformes a I'équilibre nutritionnel et aux recommandations du GEMRCN

contrdlé par une Diététicienne diplomée (fréquences nutritionnelles disponibles sur simple demande )
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