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Nes sauces : Nes salades :

Américaine : Sauce tomate ketchup Knacki végétal : Blé, fécule de pomme de terre, ceuf, épices

Marengo :  Tomate, champignons, creme
Basquaise : Tomate, poivron

Upprends & vecornaite les calégevies d aliments avec le code des couleays
Legqumes ot fuiks cuits Iéfm&m

Menus établis sous réserve des contraintes d’approvisionnement.
Origine des viandes : Beeuf, Veau, Porc, Volaille : France ; Agneau : Union Européenne

Menus conformes a I*équilibre nutritionnel et aux recommandations du GEMRCN
controlé par Marion Weisbrod, Diététicienne diplomée (fréquences nutritionnelles disponibles sur simple demande )

RESTAVRATION SCOLAiRE

PERIODE DU 4 JUANVIER AU 5 FEVRIER 2021
L'Epiphanie avec sa traditionnelle Galette des Rois : Mardi 5/01

La Chandeleur et ses crépes : Mardi 2/02

Bonjour & Tous,

Cette année nous vous présentons les producteurs locaux avec lesquels
nous travaillons :

Nous allons vous parler, cette fois-ci, de la viande de porc-

Notre fournisseur, la société TROPAL Viandes située a
Bourg en Bresse: ko,
s> X
% aod

C'est une société d'abattage et de découpe de viande-

L'entreprise est affiliée a la marque “La Région du Godt"
qui regroupe des produits du terroir d’Auvergne-Rhéne-Alpes-
Cette marque offre la garantie d’un circuit d’approvisionnement plus
court géographiquement-

Nous leur achetons de la viande de porc, qui provient d'élevages situé
sur un secteur entre Cuisery et Bourg en Bresse:

Nous vous souhaitons Bon Appétit et a bientét !

Zone Artisanale Du Bois Bernoux

e 71290 CUISERY
-, Bourgogne Tel : 03.85.40.09.51
reprs Fax : 03.85.40.09.63
. e-mail : info@bourgogne-repas.fr

Web : www.bourgogne-repas.fr
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