
LUNDI LUNDI LUNDI LUNDI LUNDI

01-janv-18 8-janv-18 15-janv-18 22-janv-18 29-janv-18

MARDI MARDI MARDI MARDI MARDI

2-janv-18 9-janv-18 16-janv-18 23-janv-18 30-janv-18

MERCREDI MERCREDI MERCREDI MERCREDI MERCREDI

3-janv-18 10-janv-18 17-janv-18 24-janv-18 31-janv-18

JEUDI JEUDI JEUDI JEUDI JEUDI

4-janv-18 11-janv-18 18-janv-18 25-janv-18 1-févr-18

VENDREDI VENDREDI VENDREDI VENDREDI VENDREDI

5-janv-18 12-janv-18 19-janv-18 26-janv-18 2-févr-18

MENU RESTAURANT SCOLAIRE         

JANVIER 2018

CHOUX EN SALADE

SAUCISSES DE TOULOUSE

ANANAS AU SIROP

FEUILLETE FROMAGE

FRUITS

POMMES PUREE

MORBIER

GALETTE DES ROIS

SALADE MEXICAINE

ECLAIR

TOMATES AU THON

SAUMONETTE AU BASILIC

CHOUX FLEUR 

BRIE

BRASSE AUX FRAMBOISESFRUITS

FRUITS

SALADE NICOISE

EPINARDS BECHAMELJARDINIERE DE LEGUMES

TOMATES PERSILLEES

HACHE DE VEAU

LIEGEOISTARTE AUX POMMES

MACEDOINE DE LEGUMES

BLANQUETTE DE POISSON

BLE A LA TOMATE

CAMEMBERTCOMTE

LENTILLES BRAISEES

EMMENTAL

GRATIN POMMES DE TERRE

YAOURT

POISSON SAUCE CRÈME

FRUITS

POMMES AU FOUR

SALADE VERTE

VIENNOISE DE VOLAILLE

PÂTES AU BEURRE

BRIE

FRUITS

COLESLAW DE LEGUMES

CÔTES DE PORC AU JUS

FERIE

FERIE

FERIE

FERIE

FERIE

HARICOTS EN SALADE

NUGGETS DE POULET

HARICOTS PROVENCALE

BÛCHETTE DE CHÊVRE

CAROTTES A LA CREME

RAGOÛT DE COURGETTES

TABOULE ORIENTALE

OMELETTE 

RATATOUILLE

YAOURT

BEIGNET

TOMATES MOZZARELLA

FRUITS

CHOUX ET POMMES TERRE

MINI CABRETTE

SAUCISSES  STRASBOURG

MELI MELO DE SALADE

 PORC A L'ANCIENNE

PENNES AU BEURRE

TOMME BLANCHE

CRÊPE AU SUCRE

SALADE FRUITS FRAIS

SAINT MORÊT

TROPEZIENNE

FRUITS

CRUDITES

FROMAGE COUPE

STEACK AUX HERBES

MOUSSE DE FOIE 

PARMENTIER

EMMENTAL

SALADE DE FRUITS

CAROTTES RÂPEES

COMTE

SALADE DE RIZ

ESTOUFFADE DE BŒUF

POÊLEE DE LEGUMES

PETITS SUISSES 

ESCALOPE COMTOISE

PORTION

RÔTI DE DINDE AU JUS QUENELLES  CHAMPIGNONS

RIZ PILAF

YAOURT

POISSON SAUCE CITRON

POMMES VAPEUR

SALADE COMPOSEE

HACHIS

TOMME PYRENEES

ILES FLOTTANTES

BRUNOISE DE LEGUMES

FRUITS

SALADE VERTE

ESCALOPE DE VOLAILLE

BOULGOUR PILAF

GRIMONT

COMPOTE DE FRUITSNAPPE AU CARAMEL

QUICHE LORRAINE

PAUPIETTE DE VEAU

PETITS POIS

POLINOIS

BETTERAVES EN SALADE

SAUTE DE VOLAILLE

SEMOULE DE BLE

SAINT PAULIN

ENDIVES

AU JAMBON

CAMEMBERT

PANE DE COLIN / CITRON

CONCOMBRE CRÈME

PALERON DE BŒUF

COUDES AU BEURRE

COMTE

COCKTAIL DE FRUITS

DEJEUNER

BOULGOUR EN SALADE CAROTTES ET ŒUFS DURS

Le Chef et son équipe vous souhaite un bon appétit

Quelques changements peuvent intervenir dans la composition des Menus


